
CONVENZIONI: 
LE PROPOSTE DI GIUSEPPE E MARGHERITA ALESSI 

PER I SOCI DEL CRAL DELLA REGIONE TOSCANA 
Maggio, Giugno e Luglio 2008 

 
 

MENU’ GALILEIANO 
 

• Marzolino di Pienza stagionato in grotte sulfuree con zucchine, pinoli e crostini 
vegetariani  

• Tortelli alla Mugellana con sugo di pernice 
• Coscio di agnellino caprettato disossato accompagnato da cannellini di san 

Ginesio 
• Perine cotte ripiene di crema di marroni con salsa di caramello 

 
 

MENU’ PUCCINIANO 
 

• Composizione di filetto e caviale di aringa marinati su dadolata di crudità con 
ravanelli guarniti di mayonnaise tonné 

• Garmugia e pan bruscato su fondo di carne 
• Tegamaccio di Massaciccoli di caccia e pesca  
• Ananas in crema alla menta con ikebana minuta di frutti esotici 
 

 
VINI 

 
• Sauvignon di Montepaldi-Università di Firenze 
• Chianti classico Il Lebbio 
• Chianti classico di Montepaldi-Università di Firenze 
• Vin Santo 1999 Il Lebbio 
 
 
 

€ 30 vini inclusi 
(PER I SOCI E FAMILIARI VIENE APPLICATO QUESTO PREZZO 
SPECIALE) 

 
                                               LA PENTOLA DELL’ORO 
                                       Via di Mezzo angolo Via dei Pepi 
                                                 50122 – Firenze 

Tel.055-241808/Fax 055-241821 
 

   

 
 
 


